JUL PA BORDET
525 kr ex moms ¢ 595 kr ink moms - Vuxen

175 kr ex moms « 195 kr ink moms - Barn (12 ar)
Priser per person inklusive glogg, pepparkaka och garderob.

JUL PA BORDET MED ICEBAR
605 kr ex moms « 695 kr ink moms.
Priser per person inklusive glogg, pepparkaka och garderob.

JUL PA BORDET PA JULAFTON
605 kr ex moms « 695 kr ink moms.
Priser per person inklusive glogg, pepparkaka och garderob.

Vi erbjuder tva olika dryckespaket:
LILLA DRYCKESPAKETET

188:- ex moms, 235:- inkl moms.

1snaps (4cl), 2 julol eller vin.

STORA DRYCKESPAKETET
256:- ex moms, 320:- inkl moms.
1'snaps (4cl), 2 julol eller vin, 1 avec (Scl)
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Hos oss pa Hotel C Stockholm far du inte ett
vanligt julbord i ar. Vi garanterar en unik och
annorlunda matupplevelse med skandinaviska
ravaror utan att ni behover koa. Umgas och njut!

INFO
BOKNING

Jul pa Bordet fyllt med klassiker & personliga
favoriter av var kokschef, Patrick Hallback

Vi tar garna emot sallskap upp till 180 personer
Tisdag-fredag kl 16:30 samt 19:00

Julafton kl 16:30 samt 20:00

BOKA ONLINE
hotelcstockholm.se/julbord

ELLER MAILATILL
julbord@hotelcstockholm.se




HOS OSS PA HOTEL C STOCKHOLM FAR NI INGET VANLIGT JULBORD | AR.
Vi garanterar en unik och annorlunda matupplevelse med skandinaviska ravaror dar var
kokschef, Patrick, vagleder er genom hela julbordet utan att ni behover koa eller tanka.

Innan ni slér er ner till bords sa minglar ni runt pa var lilla julmarknad dar stamning
serveras ihop med mandlar och russin i en varm glogg. Extra uppskattat ar detta om
man valt att besoka ICEBAR innan julbordet.

Lat oss sedan borja ata!

Nu behover ni inte resa pa er forran det ar dags for efterratten. Har far ni allt ni kan
onska och mer dartill serverat pa fat direkt vid ert bord. Vi garanterar en julig kvall hos
oss dar alla gar hem matta & glada.

“Genom att servera er maten pd fat direkt vid bordet sd serverar jag er dven den gastronomiska
helhetskanslan av den svenska julen. Har vill jag ge er chansen att smaka pd hela julen, dar jag
PATRICK blandar tradition & passion med mina personliga favoriter. Totalt ar det fyra serveringar under

HALLBACK

sittningen som avslutas med en buffe av ostar och desserter. Sa valkomna in, sld er ner och

kanner er som hemma och ldt oss ta hand om er hela kvallen medan ni pratar, skrattar och

FORSTA SERVERINGEN

Kokt potatis

Knackemacka med bakad aggula och riven Prastost
Aggsallad med rakor och I6jrom

Vegetariska Alternativ

Lattkokad aubergine

Kokt potatis

Kndackemacka med bakad dggula och riven Prastost

Aggsallad med Igjrom

ANDRA SERVERINGEN

Laxterrin med grovkornig senap och créme fraiche
Rokt roding med jordartskockspuré

Skaldjurspaté med graslokssas och citron
Saffransinkokt lax med dillmajonnas

Rokt sikmousse pa rostat ragbrod

Vegetariska Alternativ

Potatisterrin med grovkornig senap och creme fraiche
Rokt tomat med jorddrtskockspuré

Linspaté med koriander och chili

Saffransinkokt morot med dillmajonnds

Rokt blomkdlsmousse pd rostat ragbrod

TREDJE SERVERINGEN

Tre sorters svenska charkuterier

Rokt algstek med enbar och timjankokta paron
Bakad kycklingpastej med snabbsaltad gurka
Inlagda och bakade betor med appelmajonnas
Picklad steklok

Friterad julskinka med senapsdipp

Vegetariska Alternativ

Sallad med rodbetor och ddelost

Svartkdl med parmesan

Bakad och marinerad rotselleri med timjankokta paron
Rodkdlssallad med apelsin

Inlagda och bakade betor med appelmajonnas
Picklad steklok

Griljerad kdlrot

VARA SERVERINGAR

Fem sorters sill (inlagd, Dijon- och apple, honung- och apelsin,
Fransk senapssill samt Matjessill med vispat och brynt smor)

Notkott sous vide med pepparrot, senap och dggula a la bookmaker

ater gott i en avslappnad miljc” Patrick Hallback, Kokschef

FJARDE SERVERINGEN

Graddbakad potatis med ansjovis och karamelliserad lok
Honungsglaserad flasksida med appelkompott
Kottbullar a la Lindstrom

Syrad och lattrokt korv med stuvad svartkal
Pocherad langa med artpuré och smorsas
Vegetariska Alternativ

Cheddargratinerad rotsaksgratang
Honungsglaserad Quorn med appelkompott
Kikarts- och rodbetsbollar

Friterad potatiskrokett med stuvad svartkdl
Fetaost- och potatisgratdang med soltorkad tomat

DESSERTBUFFE

Svenska ostar och marmelad

Pannacotta “ris a la Malta” med bargelé

Tranbarsparfait med pepparkaka

Gjuten vaniljgradde pa morotskaksbotten
Saffranspannkaka med punschinkokta korsbar och gradde
Chokladfondant med salt kolafudge

Skuren chokladtryffel med torkade hallon
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