
2024 Triennes Rosé, Syrah, Grenache, Merlot
Provence, Frankrike 145/725 :-

Carlsberg Export 82 :-

Nya Carnegiebryggeriet 100W IPA 105 :-

Eriksberg Karaktär 86 :- 

Månadens Fatöl (Fråga oss)

ROSÉ

2023 GB Pinot Noir Rosé 
Rheingau, Tyskland 145/725 :-

fatöl 40Cl

flasköl & CIDER 

Carlsberg Hof, Lager 78 :-

NCB, Halo Sour 115 :-

San Miguel Gluten Free 95 :-

Guiness, Extra Stout  105 :-

Somersby Päroncider  85 :-

Galipette Äppelcider Brut 95:-

Pepsi, Pepsi Max, Zingo, 7up 42 :- 

Ramlösa Original 42 :- 

Ginger Beer, Ginger Ale 45 :- 

Three Cents Tonic 42 :- 

Brooklyn Special Effects IPA 33cl 63 :- 

Brooklyn Special Effects Lager 33cl 63 :- 

Somerby Cider Päron 0%, 33cl 63 :- 

Barrels & Drums Chardonnay eller Merlot 85/415 :-

alkoholfritt

VITT

2024 Umani Ronchi Montipagano, Trebbiano
Abruzzo, Italien 120/575 :-

2024 Bassermann-Jordan, Riesling Trocken
Pfalz, Tyskland 155/775 :-

2024 Grandes Perrières, Sauvignon Blanc
Sancerre, Frankrike 165/850 :-

2023 Domaine Laroche, L Chablis, Chardonnay
Chablis, Frankrike 175/875 :-

2022 Domaine Laroche, L’Essence des Climats, Chardonnay 
Chablis Premier Cru, Frankrike 220/1100 :-

2024 Ken Forrester, Chenin Blanc 
Stellenbosh, Sydafrika 155/775 :-

2018 MERF, Chardonnay
Columbia Valley, USA 135/675 :-

RÖTT

2020 Vidal Fleury, Châteauneuf du Pape, Grenache, Syrah, Mourverde
Rhônedalen, Frankirke 220/1100 :-

2023 Umani Ronchi, Montipagano, Montepulciano
Abruzzo, Italien 120/575

2022 Robert Mondavi Private Selection, Pinot
Noir Kalifornien, USA 135/675 :-

2020 Izadi Riserva, Tempranillo
Rioja, Spanien 170/850 :-

2022 Castello di Bossi, Sangiovese
Chianti Classico, Italien 155/775 :-

2022 Château St. Michelle, Cabernet Sauvignon 
Columbia Valley, USA 145/775 :-

2022 Xavier Vignon Lirac, Syrah/Grenache
Rhônedalen, Frankrike 165/825 :-

Swede Hollow
meny

kaffe Bryggkaffe 40 :- 

Enkel Espresso 35 :- 

Dubbel Espresso 40 :- 

Dubbel Macchiato  42 :- 

Cappuccino, Latte 45:-



fransk löksoppa   
Roscofflök, tryffeltoast, comtéost & picklad endivesallad 

125 :-

Skagentoast
 Handskalade räkor, citron, krasse, stenbitsrom & brioche

145 :-

oxcarpaccio 
Comtéostkräm, hasselnöt, krispig jordärtskocka & parmesan

165 :-

PASTA cannelloni
Rostad jordärtskocka, brynt smör, shiitakesvamp &

västerbottensost 265 :-

eldad lax 
 Vitvinssås, rostad rotselleri, kastanjer, spetskål, tryffel &

potatispuré 295 :-

steak frites
  Ryggbiff, Cafe De Paris smör, bakad tomat, hjärtsallad &

pommes frites 345 :-

kalvköttbullar   
  Kalvfond med brynt smör, pepparrot, lingon,

västerbottensost & potatispure 295 :-

smash burger single/double
Cheddarost, dressing, karamelliserad lök, picklad gurka &

pommes 195/225 :-

caesarsallad
Kyckling, romansallad, caesardressing, bacon, krutonger &

parmesan  225 :-

räksmörgås 
Brioche, citronmajonnäs, avokado, rädisor & picklad silverlök

195 :-

Tryffelsalami, comteostkräm &
hasselnöt 45 : -

Pizzetta buffalina, basilika 
& olivolja 75 :-

Västerbottensostkrokett & 
rårörda hjortron  60:-

SNACKSatt dela på
Kuvertbröd, fänkålsknäcke &
smör  35 : -

Wasabiärtör

Tandoori cashewnötter

Rökta Mandlar

Gröna Oliver

Bar

Styckpris 45 :-

Triopris 110 :-

Förrätter

huvudrätter

Champagne Louis Roederer, Brut Premier 
Champagne, France 995 :-

Även små segrar är värda att fira!

NV Crémant d’Alsace, Dopff au Moulin, 
Cuvée Julien Brut Alsace, Frankrike 165/825 :-

NV Cava Juvé y Camps, Essential Purpura Reserva 
Catalonia, Spanien 150/750 :-

NV Villa Degli Olmi Bio, Prosecco Veneto, 
Italien 135/675 :-

Bubblor!

Slå till på en av våra signaturdrinkar eller en klassiker! 175 :-
Cloud Rouge
Gin, maraschino, Carpano vermouth, sockerlag

Crème Brûlèe
Vaniljvodka, grädde, rörsocker

Circuit Breaker
Mezcal, chartreuse, maraschino, lime, hjortron

Caskfire
Bourbon, kanel, lönnsirap, grädde, kaffe

Coretto Negroni
Espresso, gin, vermouth, campari

City Spritz
Limoncello, rabarber, lime, prosecco

Crown Truffle
Bourbon, tryffel, lönnsirap

signaturdrinkar

efterrätter

Samtliga priser är i SEK och inklusive moms. Vi svarar
gärna på frågor kring allergier och ingredienser. 

   Vissa av våra rätter är eller kan göras vegetariska. Vi
väljer kött från leverantörer som tar hand om djuren. 

Vill du veta mer? Fråga oss gärna!

Vaniljglass
  Vispgrädde, mandel, maränger & rårörda hjortron  115 :-

Chokladmousse
 Riven mörk choklad, apelsin & chokladkrokant  95 :-

Crème brûlée
  Bakad vaniljkräm & karameliserad socker 95 :-

Glass & sorbet 
45 :- per skopa 

Fråga oss om våra smaker! 

Chokladtryffel 35 :-

 

Litet men naggande gott! 

smågodis 75:-

Skopa, välj och skapa din egen drömblandning
av smågodis. Oavsett om du är sugen på
lakrits, choklad eller något riktigt surt – 

hos oss är det lördag alla dagar i veckan och
du väljer precis det du vill ha!

C You Later
Gin, crème de mûre, lime, socker, fikon


